
バイヤー

おすすめ！
№ 商品画像 商品名 味わい 国 参考上代

（税込）

売価(本体価格）

売価（税込）
品種

★★★

★★★
1 メゾン・レ・ブラミュール　メドック　2019 赤 フルボディ フランス ¥2,750

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン50％

メルロー50%

★★★

★★★
2

ダイナスティ・クレリモン・メドック

2021
赤 フルボディ フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン 50%

メルロー 40%/カベルネ・フラン 10%

★★★

★★★
3 ポルト・セレスト　メドック　2018 赤 フルボディ フランス ¥2,750

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン50％

メルロー50%

★★★

★★★
4 CH.オー・ムーラン　AOPメドック 赤 フルボディ フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネソーヴィニヨン55％

メルロー45％

★★★

★★★
5

シャトー・ローラン・デュコス

メドック AOC2021
赤

ミディアム

ボディ
フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネソーヴィニヨン

メルロー

カベルネフラン

★★★

★★★
6 ボスケ・デュルヴォー・メドックAOC 赤 フルボディ フランス ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン60%、

メルロー40%

★★★★

★★★★
7

シャンブレイ・オー・メドック2021

(限定120本）
赤 フルボディ フランス ¥3,080

￥699
（税込 ￥768.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン 60%

メルロー 30%

カベルネ・フラン 10%

★★★★ 8 シャトー・オー・ベルニコ　赤 赤 フルボディ フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）

メルロー80％

カベルネ・ソーヴィニョン20％

★★★★ 9 メゾン・セリエ・ブラン 白 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）

ソーヴィニヨン・ブラン80%

セミヨン20%

★★★★ 10
グラン・ロスキャン・ボルドー・

AOC・ルージュ
赤 フルボディ フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.90）

メルロー 70%

カベルネ・ソーヴィニヨン 30%

★★★★ 11 シャトー・ル・ソティエ　2021 赤
ミディアム

ボディ
フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.90）

メルロー　100％

★★★

★★★
12 シャトー・ベルゾ　ラングドック・ブラン 白 辛口 フランス ¥2,750

￥699
（税込 ￥768.90）

グルナッシュ・ブラン50％、クレレット30％

ヴェルメンティーノ20％

★★★

★★
13

ドメーヌ・ド・ラ・ルヴィエール

プロヴァンス・ブラン
白 辛口 フランス ¥2,530

￥699
（税込 ￥768.90）

ロール（ヴェルメンティーノ）100％

★★★

★★
14 バロン・ド・ロッセ　ピノ・ノワール 赤 ミディアム フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

ピノ・ノワール100％

★★★

★★★
15 エルディア　2015 赤 フルボディ フランス ¥2,508

￥699
（税込 ￥768.9）

メルロー100％

★★★

★★
16 トゥティアック・レゼルヴ  2019 白 辛口 フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

セミヨン

★★★★ 17 ボワ・ビグルダ　ルージュ2023 赤 ミディアム フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）

カベルネソーヴィニョン50％

シラー30％/ガメイ20％

★★★★ 18 ボワ・ビグルダ　ブラン2024 白 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
ソーヴィニョン100％

★★★★ 19 バルヴァン・ボルドー・ルージュ 2023 赤 フルボディ フランス ¥2,420
￥699

（税込 ￥768.9）

メルロー

カベルネ・ソーヴィニヨン

★★★

★★★
20 シャペル・サン・ルー　2014 赤 フルボディ フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

メルロー100％

★★★

★★★
21 エクシミウス・デュ・シャトー・ラヴィル　2020 赤 フルボディ フランス ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

メルロー90%

カベルネソーヴィニヨン5%

カベルネフラン5%

★★★

★★
22 マキシム・デシャン 赤 フルボディ フランス ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

グルナッシュ、シラー、カリニャン

ムールヴェードル、メルロー

★★★★ 23 シャトー・レ・ジュベール 2021 白 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
ソーヴィニヨンブラン

★★★

★★
24 ロック ラ グラヴィエール 白 辛口 フランス ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

セミヨン、ソーヴィニヨンブラン

★★★★ 25 マルキ・ド・ロール　2023 白 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）

ソーヴィニヨンブラン70％

セミヨン30％

★★★

★★★
26 デュック・ド・ラロック2024 白 辛口 フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

ソーヴィニヨンブラン90％

セミヨン10％

★★★★ 27 コントル パロワ ピノノワール 赤
ミディアム

ボディ
フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

ピノノワール

★★★★ 28 コントル パロワ シャルドネ 白 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
シャルドネ

★★★

★★★
29 シャトー・ガロシェ  　2016 赤 フルボディ フランス ¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

メルロー

★★★★

★★★★
30

コート・デュローヌ　シャルル・エネ　2022

（限定120本）
赤

ミディアム

ボディ
フランス ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

シラー、グルナッシュ

ムールヴェードル

★★★

★★
31 フェット・デ・フラブール 2021 白 辛口 フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

ソーヴィニヨンブラン

★★★★

★★★★
32

ミュスカデ　エキューム　2022

(限定120本）
白 辛口 フランス ¥2,948 ￥699

（税込 ￥768.9）
ムロン・ド・ブルゴーニュ 100%

★★★

★★★
33 アルシェオール・ドゥ・ロデ2022 赤 フルボディ フランス ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

アブリュー、メルロー、カベルネフラン

カベルネソーヴィニョン、マルベック

★★★★ 34
ディスカバー・イタリア

サンジョヴェーゼ・ロッソ
赤 フルボディ イタリア ¥2,028

￥699
（税込 ￥768.9）

サンジョベーゼ

★★★★ 35
ディスカバー・イタリア

サンジョヴェーゼ・イン・ビアンコ
白 辛口 イタリア ¥2,028

￥699
（税込 ￥768.9）

サンジョベーゼ

★★★★ 36 ディスカバー・イタリア　ピニョレット 白 辛口 イタリア ¥2,028
￥699

（税込 ￥768.9）
ピニョレット

★★★★ 37
ロッカ・デル・メルロ　赤

DOCモンテプルチアーノ・ダブルッツォ
赤

ミディアム

ボディ
イタリア ¥2,145

￥699
（税込 ￥768.9）

モンテプルチアーノ・ダブルッツォ

★★★★ 38
ロッカ・デル・メルロ　白

ＤＯＣソアーヴェ
白 辛口 イタリア ¥2,145

￥699
（税込 ￥768.9）

ガルガーネガ

★★★

★★
39 レンツォ　マージ　キアンティ 赤

ミディアム

ボディ
イタリア ¥1,650

￥699
（税込 ￥768.9）

サンジョヴェーゼ

★★★

★★
40 エルシルコ　マカベオ 白 辛口 スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

マカベオ 100％

★★★

★★
41 エルシルコ　シラー 赤 フルボディ スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

シラー 100％

★★★★ 42 エルシルコ　シャルドネ 白 辛口 スペイン ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
シャルドネ　100％

ジルベール＆ガイアール2025金賞　70 Millions de Degustateurs 2025金賞　2個金賞受賞　深いルビーカラーの外観に、フルーティで繊細な心地良い香りが広がります。

果実味と調和のとれたタンニンのバランスが素晴らしい味わいです。赤身肉の料理やチーズなどと良く合います。ソムリエも唸る美味しいワインです。

トスカーナ州・フィレンツェ北東部キアンティ・ルフィナの銘醸ワイン。綺麗な赤紫でチェリーやスミレと言った赤い果実や赤い花のアロマを感じます。ミディアムボディで瑞々しい果実感。

タンニンは滑らかでスムーズな飲み口です。 パスタ、ピザ、お肉料理全般に好適です。オーガニックなどの認証は取っていませんが、除草剤や化学肥料などの使用はせず自然な状態でブドウを栽培しております。

金メダル受賞　熟したブラックベリーやチェリーが香る、濃密でフルーティな味わい。　まろやかな口当たりで、飲みやすく、スパイシーな料理との相性は抜群です。

種類金賞受賞。淡い黄色。パッションフルーツや蜂蜜、白い花の香り、爽やかで適度な厚みも感じるバランスの取れた飲み口。食前酒。前菜類。魚介類。白身魚料理。天ぷら等と合わせてお楽しみください。

ロワール地方　シュルリー製法で造る高品質なミュスカデ。フランス・ロワール地方のナント地区の南東のロワール川左岸に位置する、噴火岩が混じった珪質、塩基性の軽い石質土壌の畑の葡萄を使用し、温度管理されたタンクでのアルコール発酵の後、澱とともに8ヵ月間熟成させ造られます。

輝きのある緑がかったゴールドカラーの外観に、白い果実や柑橘系果実、ライムの花などの濃厚で複雑な香りが広がります。豊かな果実味と酸味のバランスのとれたフレッシュな味わいに、ミネラルを感じる余韻が長く続きます。サラダやシーフード料理などと良く合います。

イタリア栽培面積No.1の黒ブドウ、サンジョヴェーゼ100％で造った白ワイン。黒ブドウ由来の複雑で華やかな香りと、豊かな果実味が魅力の一本です。

バターとセージのトルテッリーニ、フライドフィッシュ、野菜の天ぷら、ローストチキンなどと好相性です。

金メダル受賞　口当たりはフレンドリーで、パイナップルやレモン、ライムなどの爽快感溢れるフレッシュでフルーティな味わいが心地よく口中を満たします。

ムンダス・ヴィニ2021 金メダル/サクラアワード2021金メダル受賞/ベルリン国際ワインコンクール2021金メダル口当たりは滑らかで、

酸とのバランスがとても良く、パイナップルや青りんご、洋梨を思わせる豊かな果実味が口いっぱいに広がります。

備考

70ミリオンドデギュスタトゥール2024金賞受賞のメドックワイン。鮮やかなルビー色が印象的な、親しみやすいワイン。新鮮なベリー系果実の香りが前面に出ながら、ほのかなスパイスやスモーキーなニュアンスが奥行きを与えます。

軽やかで飲みやすい口当たりながら、バランスの取れた酸味とやわらかなタンニンが心地よいハーモニーを奏でます。パスタ料理やチキン料理との相性が良く、日常使いにぴったりの一本です。

シャトー・オー・ムーランは、名高いメドック地区の中心部に位置する7ヘクタールの小さな畑です。赤い果実とスパイスが絡み合った複雑な香りに、香ばしいトースト香が感じられます。

たっぷりとした口当たりで、程よく存在感のあるタンニンが溶け込んだ果実味は深みがありながら、軽やかに広がり口中を満たしてくれます。バーベキューやローストチキン、北京ダック、チーズ（クリームチーズ）等に良く合います。

「70 Millions de Dégustateurs」金賞ラベルに記されたテロワールの尊重の言葉通り、土地の個性を大切にしたワイン造りを体現しています。伝統的な収穫方法にこだわり、葡萄本来の風味を最大限に引き出すことを目指しています。

このワインは、フランスの豊かなテロワールが詰まった一本と言えるでしょう。カジュアルなシーンから特別なひとときまで、幅広い場面でお楽しみいただけます。

リヨンコンクール2023金賞受賞。フランクフルトトロフィー2023金賞受賞。ウーマンズワイン＆スピリッツ2023金賞受賞。輝きのある深いルビーレッドカラーの外観に、ストロベリーやカシスの香りと、バニラやキャラメルのニュアンスが感じられます。

なめらかなシルキーなタンニンと豊かな果実味にバニラのアロマが心地良い味わいです。肉料理全般と良く合います。

淡く輝かしい金色。シトラスなど柑橘系主体の繊細な香り｡フレッシュさとフルーティさが特徴の白ワイン。品種特有の苦味も弱くすっきりした酸も心地よい非常にアロマティックな味わい。冷やしすぎずにお楽しみください。

70ミリオンドデギュスタトゥール2024金賞受賞のメドックワイン。鮮やかで透明感のあるクリアなボルドーカラー。新鮮なベリー系果実がみずみずしく香り立ち、ほのかに漂うスモーキーなニュアンスが奥行きを加えます。

口当たりはしなやかで、赤果実のジューシーな甘みが広がり、爽やかな酸味が全体を引き締めます。タンニンが軽やかでバランスの良い味わいが特徴で、鶏肉やトマトソースのパスタ、フルーツタルトなど、幅広い食事に寄り添う親しみやすいワインです。

ＡＯＣブライ・コート・ド・ボルドー 新樽100％オーク樽15ヵ月熟成で造るボルドー格上産地グレートヴィンテージ２０１５年産ワイン‼フランス・ボルドー地方のポイヤック対岸のジロンド河右岸に位置するアングラド村の葡萄を使用。

輝きのあるルビーレッドカラーの外観に、ブラックカラントやバニラ、リコリスなどの繊細でエレガントな香りが広がります。ベリーの芳醇な果実味と、滑らかなタンニンのしっかりとした味わいに、長い余韻が続きます。赤身の肉料理や、ハードチーズなどと良く合います。

フランスＩＧＰコンテ・トロサン産のお値打ち金賞　輝きのある淡いゴールドカラーの外観に、柑橘系果実や洋ナシなどの香りが広がります。

フレッシュな果実味と程よい酸味のバランスが良い爽やかな味わいが特徴的です。シーフード料理全般と良く合います。

金賞受賞。紫がかったルビーレッド。ブラックベリーを思わせる生き生きとした果実香と共にグローブやカカオなど樽の香りもあります。味わいは熟した果実味に溢れ、タンニンはしなやかで心地良いフィニッシュが続きます。

ＡＯＣ　ブライ・コート・ド・ボルドーフレンチーク樽12-18ヵ月熟成で造るフランス・ボルドー格上産地の飲み頃長期熟成ヴィンテージワインです！
レンガがかったルビーカラーの外観に、赤い果実の香りと、オークのニュアンスが感じられます。豊かな果実味と引き締まったタンニンのエレガントで繊細な味わいが特徴的です。赤身肉のグリルなどと良く合います。

フェミナリーズ世界ワインコンクール2024金賞受賞約18ヘクタールの葡萄畑は、ガルゴン村(Galgon)にあり、ヴィルグージュ(Villegouge)の近く、フロンサック(Fronsac)の斜面に向かって広がっています。深いルビー色。ワイルドベリー、ユーカリ、

そして繊細なスパイスの表現豊かなアロマが感じられます。味わいはフレッシュでエレガント、きめ細かなタンニンと、ラズベリーやレッドカラントのような果実の風味が豊かです。

70 Millions de Degustateurs 2024金賞　ルビーレッドカラーの外観に、ベリーやイチゴなどの熟した赤い果実の香りが広がります。

赤い果実のアロマに程よい酸味が心地良いミディアムボディの味わいです。ローストビーフや生ハムなどと良く合います。

ジルベール＆ガイヤール2025　金賞受賞　名門シャトー・ローラン・デュコスの偉大感溢れる金賞メドック。色は輝きのある鮮やかなボルドーレッド。香りはピュアで表現力豊か。新鮮な赤系果実のアロマが立ち上がり、森の下草やクローブの繊細なニュアンスが

奥行きと個性を加えます。口に含むと生き生きとしてバランスが良く、ふくよかさと贅沢さを際立たせます。果実味と酸味のバランスが良く、牛肉のグリルやロースト、鴨料理、シャルキュトリー、ハードタイプのチーズなど、さまざまな料理との相性も抜群です。

2025ロンドンアワード金賞受賞。ル・セリエ・デ・グルメは、1965年にフランス・サンテミリオンに設立された家族経営のネゴシアン兼生産者です。まさにボルドー・ブランらしい、ソーヴィニヨン・ブランとセミヨンの絶妙なアッサンブラージュ。

明るい反射光を伴う淡い黄色。柑橘類と白い花のアロマ。バランスが良く 、美しい酸味のフレッシュ感は活き活きとしたフィニッシュに繋がります。白身魚のカルパッチョ、寿司や天ぷら（特に魚介）、山羊のチーズなどと合わせていただくのがおすすめです。

AOC　オー・メドックジルベール＆ガイヤール2024金賞 格上産地 鮮やかなルビーレッドカラーの外観に、プルーンやイチゴジャムなどのエレガントな香りが広がります。

ジューシーな果実味とシルキーなタンニンが特徴的なまろやかな味わいです。ローストまたはグリルした肉料理全般と良く合います。

4冠に輝く金賞ボルドー。美しいチェリーレッドの色合いが特徴的で、香りは豊か、チェリーやラズベリーの赤い果実の魅力的なアロマが広がります。これらの果実の風味が強く感じられ、エレガントで洗練されたタンニンが調和した味わいです。全体の構成は

バランスがよく、繊細な爽やかさがこのワインを特に魅力的なものにしています。洗練されたバランスのとれたボルドーです。グリルしたビーフ、ラムや鴨の胸肉、熟成チーズのフォルマ―ジュ、また、マッシュルームのリゾットやソースでローストした野菜などと合わせたい。

ピニョレットというブドウは「食の都」ボローニャを代表する土着品種です。イタリアでは家庭でもよく飲まれる定番の白ワインで、白桃や洋梨、リンゴのようなアロマティックな果実の香りと軽やかでスッキリとした飲み口が特徴です。

チーズ、ローストチキン、小エビのフライなどと好相性です。

フランス・ボルドー地方AOCブライ・コート・ド・ボルドー金賞受賞‼

淡い緑がかったゴールドカラーの外観に、柑橘系果実やモモなどの芳醇な香りが広がります。爽やかな酸味と、ほのかな果実の甘みを感じるフレッシュな味わいが特徴的です。アペリティフとしてや、グリルした魚介類などとよく合います。

70Millions de Degustateurs2025金賞　輝きのあるゴールドカラーの外観に、パインナップルやグレープフルーツなどのフルーティーな香りが広がります。フレッシュな果実味に程よい酸味が感じられる爽やかな味わいが特徴的です。シーフード料理全般と良く合います。

金賞受賞ワイン!!　輝きのある緑がかったゴールドカラーの外観に、力強いフルーティーな香りが広がります。果実味と酸味のバランスのとれたドライな味わいにかすかな苦みが感じられます。シーフード料理全般と良く合います。

銘醸地ボルドー・シューペリュール‼70Millions de Degustateurs2025金賞　輝きのある深いルビーレッドカラーの外観に、ブラックチェリーやカシス、プラムの香りとオークのニュアンスが感じられます。

黒い果実の芳醇な果実味にきめ細かいタンニンとスパイス、溶け込んだオークの香りに長い余韻が続きます。

サンジョベーゼ種を40％以上樽熟成することで濃厚な味わいを楽しめます。 紫を帯びた濃いルビーレッド！スミレやチェリー、プラムのノートが感じられるフローラルでフルーティーな香り！繊細なタンニンと赤いベリーのニュアンスがバランスよく、さわやかな後味が特徴のコク旨の

樽熟サン・ジョヴェーゼ！。一部を樽熟成させることで生まれる、フレッシュな果実味と樽由来のコクのバランスが魅力の一本！ 鶏のから揚げやハンバーグ、パスタとの相性抜群！唐揚げの油やハンバーグのデミグラスソースのコクと、ワインの柔らかな酸と濃厚な旨味がぴったりです！

金賞受賞ワイン!!　紫がかったルビーレッドカラーの外観に、しっかりとした濃厚な果実の香りが広がります。豊かな果実味のコクのあるドライな辛口の力強い味わいが特徴的です。肉料理全般やチーズなどと良く合います。

70Millions de Degustateurs2025金賞　銘醸地フランスAOCブライ・コート・ド・ボルドー輝きのある淡いゴールドカラーの外観に、柑橘系果実やモモやハーブなどの力強く芳醇な香りが広がります。

キリッとした口当たりにフレッシュな酸味と柑橘系果実の風味に、ミネラル感の感じる余韻が続きます。

「希少白の金賞!!」 ジルベール＆ガイヤール 2025金賞。輝きのある澄んだ色合いに銀色のニュアンスが感じられます。高品質でエレガントな香りが広がり率直でフルーティーな印象。口当たりも心地よく楽しめます。

さわやかで飲みやすいこのワインは食前酒として、またはミックスサラダと一緒に楽しむのに最適です。

金賞受賞。深紅色。チェリーやイチゴ等の赤い果実の香り、軽やかな飲み口と赤い果実の風味、ほのかにバニラやオークのニュアンスを感じます生ハムやパテ等の前菜類、肉料理全般。

とんかつやチキンかつ等にお勧め。

厳
選
ワ
イ
ン
！

ジルベール＆ガイヤール2024　金賞受賞　カベルネ・ソーヴィニヨン主体の偉大なオー・メドックの金賞受賞ワイン。エレガントな香りは、プルーンや砂糖漬けのイチゴを思わせます。ブラックベリー、赤スグリ、リコリス（甘草）に、スパイスやミントの

ニュアンスも感じられる複雑な香り。やや酸味のあるアクセントが、フィニッシュにおける煮詰めた果実の風味を引き立てます。牛の骨付き肉のロースト、リブロース、テンダーロイン、グリル料理、加工肉類全般など合わせていただくのがおすすめです。

輝かしいシルバーカラー。白桃やトロピカルフルーツのアロマティックな香り。口に含むとミネラリーな心地よい苦みとフルーティーなニュアンスが広がる。果実味だけの南仏産とは違い、コクもあり余韻は長くフレッシュ。冷やしすぎずにお楽しみください。

メドック・フェミナリーズ2023金賞受賞。樹齢は平均30年ほどで、ワインに豊かな骨格と個性を与えています。収穫された葡萄は、ワイナリーで一粒一粒、二度にわたり丁寧に選別されます。その後、温度管理された清潔なステンレスタンクでゆっくりと醗酵。

葡萄の個性を最大限に引き出すため、状態を見ながら優しくシンプルにポンピングオーバーやマセラシオンを行っています。その後オーク樽で12〜18ヵ月もの間、樽熟成の時を重ねた後ボトリングされます。

フランスＩＧＰコンテ・トロサン産のお値打ち金賞　美しいレッドカラーの外観に、チェリーやプラムなどのフルーティーな香りが広がります。柔らかい口当たりに、フレッシュな果実味と心地よいスパイスが特徴的な味わいです。肉料理全般と良く合います。

フランス・ボルドー地方 AOCグラーヴ　2019白

キュヴェの一部はフレンチオークの新樽で８ヵ月間熟成させ造られます。淡いゴールドカラーの外観に、モモやリンゴなどの豊かな香りが広がります。複雑で繊細な味わいでフローラルな香りや、ココナッツやバニラのアロマに、フレッシュな余韻が続きます。

フランス・ボルドー地方　AOCフロンサック　2016
オーク樽で６〜８ヵ月間熟成させ造られます。美しい深いルビーカラーの外観に、黒い果実の濃厚な香りとスパイスのニュアンスが感じられます。ブラックベリーやバニラやスパイスに、柔らかなタンニンが溶け込んだ熟成感のあるリッチな味わいです。

南フランスの高級ワイン産地コート・デュ・ローヌ!あのシャトーヌフ・デュ・パブと同じタイプの土壌で素晴らしい味わいを生み出します。鮮やかなルビーレッド、透明で輝きのある外観に

赤い果実、イチゴ、ブラックベリーなどの凝縮された果実の香りとスパイス感が感じられます。濃厚かつフルーティーでまろやかさを感じ、スパイシーな香りに程よい酸味で余韻が特徴のエレガントな味わいに仕上がっています。

フランス・ボルドー地方AOCボルドー
淡い緑がかったイエローカラーの外観に、柑橘系果実やグレープフルーツ、ツゲなどの豊かな香りが広がります。柑橘系果実やパッションフルーツのフレッシュな味わいに、心地よい長い余韻が続きます。白身魚のバターソテーやパスタなどとよく合います。

商品アイテム数

80

オオゼキ 高井戸店 2026年2月25日㊌ （本体価格)￥699 ワインリスト 10時 OPEN
（税込￥768.9）



バイヤー

おすすめ！
№ 商品画像 商品名 味わい 国

参考上代

（税込）

売価(本体価格）

売価（税込）
品種

★★★★ 43 エルシルコ　ガルナッチャ 赤
ミディアム

ボディ
スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

ガルナッチャ 100％

★★★★ 44 モンフィル・ガルナッチャ 赤 フルボディ
スペイン

DOカリニェナ
¥2,640

￥699
（税込 ￥768.9）

ガルナッチャ

★★★★ 45
カスティーリョ・サンタ・バルバラ

ビエホ　2020
赤 フルボディ スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ100％

★★★★ 46 カスティーリョ・サンタ・バルバラ　ベルデホ 白 辛口 スペイン ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
ベルデホ100％

★★★★ 47 ライセス・シラー・レゼルバ 赤 フルボディ スペイン ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
シラー100％

★★★

★★
48 バルコンデ・グランレゼエルヴァ2017 赤 フルボディ スペイン ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ100%

★★★

★★
49

 カスティーリョ・サンタ・バルバラ

グラン・レセルバ
赤 フルボディ スペイン ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ100％

★★★

★★
50 ライセス　グラン・レゼルバ 赤 フルボディ スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ100％

★★★

★★★
51 タニス・グラン・レゼルバ　2016 赤 フルボディ スペイン ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ100%

★★★

★★
52 コンデ・デ・ファルナレスグラン・レセルバ 赤 フルボディ スペイン ¥2,420

￥699
（税込 ￥768.9）

テンプラニーリョ　100％

★★★

★★★
53 ベンタ レアル オレンジ オレンジ 辛口 スペイン ¥2,200

￥699
（税込 ￥768.9）

マカベオ

★★★★ 54 タリスマン　グリューナーヴェルトリーナー 白 辛口 ハンガリー ¥1,320 ￥699
（税込 ￥768.9）

グリューナーヴェルトリーナー

★★★★ 55 タリスマン　フルミント 白 辛口 ハンガリー ¥1,320
￥699

（税込 ￥768.9）
フルミント

★★★★ 56 ガロドーロ　ティント 赤
ミディアム

ボディ
ポルトガル ¥1,210

￥699
（税込 ￥768.9）

カステラン、ティンタロリス

トウリガ・ナシオナル

カベルネ・ソーヴィニヨン

★★★★ 57 ガロドーロ　ブランコ 白 やや辛口 ポルトガル ¥1,210
￥699

（税込 ￥768.9）

フェルナン・ピレス、アリント、モスカテル

ソーヴィニョン・ブラン

★★★★ 58 シャトー・ヤルダラ シラーズ 赤 フルボディ オーストラリア ¥1,518
￥699

（税込 ￥768.9）
シラーズ100％

★★★★ 59 シャトー・ヤルダラ ホワイト 赤 辛口 オーストラリア ¥1,518
￥699

（税込 ￥768.9）

セミヨン/ピノグリ

ソーヴィニヨンブラン

★★★

★★
60 テラ・ベガ　ロゼ ロゼ 辛口 チリ ¥1,650

￥699
（税込 ￥768.9）

シラー50％、

カベルネ・ソーヴィニヨン45％

★★★

★★
61 サウボナ　ピノタージュ 赤 フルボディ 南アフリカ ¥1,958

￥699
（税込 ￥768.9）

ピノ・タージュ

★★★★ 62 サウボナ　シュナンブラン 白 辛口 南アフリカ ¥1,958 ￥699
（税込 ￥768.9）

シュナンブラン

★★★ 63 ディーキン･エステート　モスカート 白 甘口 オーストラリア ¥1,111
￥699

（税込 ￥768.9）
マスカット・ゴルド・ブランコ100％

★★★★ 64 ボンボン　ランブルスコ　ドルチェ 赤
微発泡

やや甘口 イタリア ¥1,760
￥699

（税込 ￥768.9）

ランブルスコ・サラミーノ

ランブルスコ・マラーニ

ランブルスコ・マエストリ

★★★★ 65
アマティスタ　フィジー・マスカット

DO．バレンシア
泡

すっきりとした

甘口
スペイン ¥1,650

￥699
（税込 ￥768.9）

マスカットオブアレキサンドリア100％

★★★

★★
66 モンマルトル　ブリュット 泡 辛口 フランス ¥1,980

￥699
（税込 ￥768.9）

ユニ･ブラン 100%

★★★★ 67 パピヨット・キュヴェ・プレステージ 泡 辛口 フランス ¥1,980
￥699

（税込 ￥768.9）
アイレン

★★★★ 68 フロウジョワ・ヴァンムスー・スパークリング 泡 辛口 フランス ¥2,200
￥699

（税込 ￥768.9）
アイレン100%

★★★★ 69
アンリ・マルセル

ロゼ　セックヴァンムスー
泡 辛口 フランス ¥1,540

￥699
（税込 ￥768.9）

グルナッシュ・シラー

★★★★ 70
オヤ・デ・カデナス・オーガニック

ブリュット・ナチュレ
泡 辛口 スペイン ¥1,628

￥699
（税込 ￥768.9）

マカベオ、シャルドネ

★★★ 71 コンデレマルク・スパークリング・ブリュット 泡 辛口 スペイン ¥1,980
￥699

（税込 ￥768.9）

チャレッロ30％、マカベオ35％、

パレリャーダ35％

★★★

★★
72

コンタリーニ・ヴァルセ・ブラン・ド・ブラン

ブリュット
泡 辛口 イタリア ¥1,650

￥699
（税込 ￥768.9）

シャルドネ30%、トレッビアーノ30%

ピノ・グリージョ30%、グレーラ10%

★★★ 73 ゴッドファーザー　スプマンテ　ブリュット 泡 辛口 イタリア ¥1,980
￥699

（税込 ￥768.9）

トレッビアーノ、ガルガネーガ

グレーラ

★★★

★★★
74 ヴォリア・カヴァ・ブリュット（限定120本） 泡 辛口 スペイン ¥2,068

￥699
（税込 ￥768.9）

マカベオ100％

★★★★ 75 マルケス・デ・カルマゲン　ブラン・ド・ブラン 泡 辛口 スペイン ¥1,980
￥699

（税込 ￥768.9）
シャルドネ100％

★★★

★★★
76 コセチャ スパークリング ブリュット 泡 辛口 チリ ¥1,980.5

￥699
（税込 ￥768.9）

シャルドネ 50%

ピノ・ノワール 50%

★★★

★★★
77

コレッタ　スパークリング・オレンジ・ワイン

（限定240本）

泡

オレンジ
辛口 スペイン ¥3,575

￥699
（税込 ￥768.9）

アイレン　100％

★★★★ 78
ヴェガ・バデネス

テンプラニーリョ・シラー・オーガニック
赤 フルボディ スペイン ¥2,200

￥599
（税込 ￥658.9）

テンプラニーリョ、シラー

★★★★ 79
ヴェガ・バデネス

アイレン・マカベオ・オーガニック
白 辛口 スペイン ¥2,200

￥599
（税込 ￥658.9）

アイレン、マカベオ

★★★

★★
80

コナルマ　ヴィーニョ・ヴェルデ

スパークリング
泡 辛口 ポルトガル ¥1,980

￥599
（税込 ￥658.9）

ロウレイロ

トラジャドゥーラ/アザル

★印は担当者のおすすめワインです　　■すべての商品が数量限定で、無くなり次第終了となります　　■点数制限はありません　　■容量は全て750ｍｌです。

■混雑状況によりOPEN時間が早まる場合があります　　■お買上げ商品はお預かりすることができます（最長　1週間） ■お酒は二十歳未満の方には販売致しません。

ランチなどと合わせたいチリのロゼワイン。決して薄くなることなく、しっかりした味わいが特徴。

爽やかな酸味とほのかな果実味をもった辛口ワイン。

チェヴィコ傘下の世界的に評価の高い「メディチ・エルメーテ」が生産するランブルスコ。イチゴ、ダークチェリー、スミレなどの豊かな香り。イチゴの風味が口中に広がり、程よい酸味と果実の甘味がソフトに調和する微発泡ワイン。

熟したフルーツの豊かな香り、なめらかでフルーティーな味わい、バランスの取れた後味が魅力の赤ワイン。スパイスやリコリスの香りが凝縮した赤い果物の香りを引き立て、ハンバーグやパスタなどによく合います。

深いパープルレッドの外観に、プラムやチェリーの果実の香りが広がります。ベリーやプラム、スパイシーなノートを感じるリッチでまろやかな味わいが特徴的です。赤身肉のグリルなどと良く合います。

日本国内最大級の出版部数を誇るワイン専門誌｢ワイン王国｣にて、和食に合うワインとして最高評点･5ツ星評価に輝きました。

使用品種のうちピノ･ノワールの割合が50%と贅沢に用いており、キレとふくよかさが両立しています。果実味豊かでフレッシュな味わいは、幅広い料理と調和します。

開催店舗：高井戸店

オーガニック認定、ヴィーガン認定。単なるアイレンのバラエタルでは無くマカベオとのアッサンブラージュを施した、味わいのバランス、複雑味、奥行き、余韻の長さと質の良さにおいて全てワンランク上のクオリティのオーガニックワインです。

緑がかった麦藁色のイエロー。トロピカルフルーツや柑橘系の長く続くフレッシュな香り。フルーティでソフト、とても爽やかな味わい。7〜9℃の間でお召し上がりいただくことをおすすめします。シーフードや魚、グリルした野菜、フルーツ等とよく合います。

120年以上の歴史を持つ生産者がシャルマ製法で造るシャルドネ100％のスパークリングワイン。輝きのある緑がかったゴールドカラーの外観に、きめ細やか泡が持続します。

青リンゴや白桃、柑橘系果実などのフレッシュな香りに、繊細な花や微かなトーストのヒントが感じられます。爽やかな口当たりの酸味と果実味のバランスの取れた辛口の味わいに、心地よいフレッシュな余韻が続きます。

輝きのあるゴールドカラーの外観に、柑橘系の果実や白い花のフレッシュな香りが広がります。きめ細かな泡の爽やかな口当たりに、フレッシュな果実味と酸味のバランスのとれた味わいが特徴的です。サラダやシーフード料理全般と良く合います。

１８５０年創業のカスティーリャ・ラ・マンチャ州のバルデペーニャスを中心にワイン生産を行う老舗ワイナリー。白ぶどうを赤ワインと同じ製法で造ったのが、オレンジ・ワインです。近年、世界的に大流行中の注目ワインです。

そんなオレンジ・ワインのスパークリングが登場！オレンジ・ピールのような香りと程よい厚みのある味わいは、魚介やお肉など様々な料理と楽しめる魅力的な逸品。

オーガニック認定、ヴィーガン認定。単なるテンプラニーリョのワインでは無くシラーとのアッサンブラージュを施した、味わいのバランス、複雑味、奥行き、余韻の長さと質の良さにおいて全てワンランク上のクオリティのオーガニックワインです。

スミレがかった濃いチェリーレッド。力強くフルーティで、カシスやミュールなど森の果実を思わせる香りとスパイスのニュアンス。フルボディでバランスが良く、丸みがあり、長い余韻が続きます。12〜14℃の間でお召し上がりいただくことをおすすめします。

１９２１年から１００年近い歴史を持つ老舗生産者が手がけるイタリア産本格辛口スパークリングワイン！葡萄を収穫後、ゆっくり優しく圧搾し、温度管理のもとステンレスタンクで発酵させ、シャルマ方式にて醸造されます。

ストローイエローカラーの外観に、香りは個性的で生き生きとした野花や果実のフレッシュなノーツが感じられます。ドライで生き生きとした味わいに心地よい酸を感じます。食前酒として、またシーフード料理全般と良く合います。

淡いゴールドカラーの外観に、トロピカルフルーツや柑橘系果実の香りが広がります。グレープフルーツやライムの果実味と酸味のバランスが素晴らし味わいです。シーフード料理全般と良く合います。

心地よい軽やかさと優しい甘さが魅です。新鮮な酸味と共に青リンゴのようなフレッシュ感が快活に口の中に広がります。

ハイコスパオーストラリアワイン！

DO原産地認定のハイ・コストパフォーマンスなフルボディの赤ワイン。十分な抽出によりアルコール度数13.5%というボリュームと、滑らかなボディで雑味を感じさせない味わいがあり、完成度の高いリピート性に富んだワイン。ガーネット色とスミレ色を

あわせ持つ魅力的なチェリーレッドの色合い。繊細で上品なアロマ。花の香りを背景に、熟した赤い果実のノートがあり口に含むとジューシーな果実味が口いっぱいに広がります。心地よいタンニンとエレガントなフィニッシュを感じます。

ジルベール＆ガイヤール2025金賞受賞

輝きのある淡いゴールドカラーの外観に、フレッシュな柑橘系果実とミネラルのアロマが広がります。フルーティーな果実味と酸味のバランスのとれた味わいに長い余韻が続きます。シーフード料理全般と良く合います。

ベルリナー・ワイン・トロフィー2024　金メダル受賞！

熟した赤い果実の甘く豊かな香りにスパイシーさも感じられます。柔らかな口当たりで、果実味の凝縮された濃厚な味わいをお楽しみ下さい。ステーキや熟成チーズなどにおすすめです。

ベルリナー・ワイン・トロフィー2020,2022　金メダル受賞！レンガを思わせる深みのある美しいルビーレッド。カシスやブラックべリーのような、熟した果実の芳醇な香りが広がります。

5年以上じっくりと熟成することで果実の旨みが凝縮され、円やかでエレガントな味わいに仕上げられています。牛や羊の炭火焼き、ブルーチーズなどに良く合います。

トロピカルフルーツや白い花のアロマティックな香り。フレッシュな口当たりで、ほのかにビターな後口が心地良く残る、フルーティな味わいです。

シーフードパスタやパエリア、アヒージョ、ソフトチーズなどに良く合います。

ライト・ゴールドの色合い。　美しい泡立ち。リンゴやレモンのような柑橘系の爽やかな香り。 フレッシュな酸味がとても心地よくしっかりとしたボディもあり、バランスの取れたスパークリングワイン。

ラベルは違いますが、中身は有名高級ホテル 「 リッ〇カールトン 」 や 「 ホテル〇―クラ 」 などでも取り扱いのある極旨のスパークリング。

淡い麦わら色、細やかで長続きする泡立ち。アカシアの花の甘い香りとホワイトフルーツの繊細でエレガントなアロマ。

風味豊かでミネラル感のある洗練された味わい。食前酒に最適。新鮮な魚介やリゾットなど軽やかな料理と。

フローラルのブーケとエキゾチックでトロピカルなフルーツのフルーティーな香りが魅力の白ワイン。

青りんごやパイナップルの香り、綺麗な酸、フレッシュな口当たり、心地よい後味を持ち、ホタテのソテーや白身魚のムニエルなどによく合います。

ペネデス・カヴァ葡萄品種だけで造るハイ・コストパフォーマンスのノンカヴァ!!麦わら色で、透明感のある明るい色。

青リンゴ、グレープフルーツ、ハーブのデリケートなアロマ。ドライで滑らかな口当たり。口中を優しく流れるように魅了します。米、パスタ、シチュー、ロースト、魚料理とよく合います。

繊細な柑橘系果実のアロマが広がります。　心地良い泡のなめらかな口当たり、フレッシュでフルーティーな味わいと、バランスの取れた酸味の爽やかな余韻が長く続きます。

オーガニック認定スパークリングワイン。淡い黄緑色。かすかに緑色がかった透明に近い色合いでもあります。その中を活気ある泡が立ち昇りキレイです。

グレープフルーツや青リンゴの香りのほか、若草風のスパイシーさもあります。酸味と果実味のバランスが良く、スッキリ感のある泡が舌の上で踊り、余韻も楽しめます。

シャルマー方式を発明した「ユージン・シャルマー」が創業したフランスのスパークリグメーカー最大手コンパニー・フランセーズ・デ・グラン・ヴァン社が生産。安定した品質と供給力は業界随一です。

高貴な酸とふくよかな味わい。繊細でエレガントな仕上がりになっております。

世界最大のスパークリングワインコンクール エフェルヴェッサン・デュ・モンド 2010年金メダル、ムンダス・ヴィニ2015年、2016年　金メダル、ベルリン国際ワインコンクール2017、2019、2024　金メダル。地中海沿岸で採れたマスカットオブアレキサンドリアを使用して造りました。

輝きのある淡いイエロー。もぎたてのフレッシュな果実とほのかに花を思わせる、清涼で上品な香りが広がります。新鮮な白ぶどうの優美な甘みといきいきとした酸のハーモニーが心地良い表現力溢れる味わいです。

繊細な泡が舌の上でプチプチと優しく弾ける、スパークリングタッチのワインを是非お楽しみ下さい。

酸素に触れさせないワイン造りでとても新鮮な柑橘系果実のアロマと、甘さのニュアンスを持つドライな味わいが風味に奥行きを与えています。

フルミント種は世界的に有名なトカイ（世界三大貴腐ワインのひとつ）にも使用されるブドウで、その味わい深さに加えて若々しい酸味や爽やかさも伝えています

ベルリンワイントロフィー2023、アジアワイントロフィー2023 金賞受賞。9か月間オーク樽にて樽熟成、その後15か月以上熟成の合計24か月以上の熟成クリアンサ。1850年に設立され、カスティーリャ・ラ・マンチャで最古のワイナリーです。

緻密かつ徹底したこだわりが、世界的にも高く評価され、国際コンクールで多数の受賞歴があり、その数は数えきれないワイナリーです。きれいなルビー色で、透明感があり明るい。しっかりとした骨格がありバランスのとれた後味。グリルやローストされた肉料理とよく合います。

上品な花の香りと調和した、甘美なラズベリーの香りが豊かに広がります。口に含むと力強く、しっかりとしたフルボディの味わい。心地よいタンニンがふくよかに口中を満たしてくれる飲み応えのあるワインです。

ハンバーグやステーキ、ビーフシチュー、熟成チーズに良く合います。

樽熟18か月以上＆瓶内熟成42ヶ月間

ベルリナー・ワイン・トロフィー2014金メダル凝縮した果実味と溶け込んだタンニンが絡み合う、奥深い味わい。

ベルリンワイントロフィー2024金賞受賞。フレンチオークとアメリカンオークの225ℓの樽で樽内18か月間、その後瓶内42か月セラーで眠っていたワイン。ミニマムで合計60か月　長期熟成したワインです。老化を感じる事なく、元気で溌溂としたパワーのある素晴らしいワイン。

テンプラニーリョ100%長期熟成によるタンニンクラスターの微細化を極めた柔らかいタンニン。 長期熟成から起こる独特の甘いブーケが堪能できる熟成階級最上位のグランレゼルバ。

ブーケのフローラルノート、エイジングされた証のグラスの淵に出る茶色みがかったエッジ。飲み頃のピークは、今からまだまだ永く続きます。和食や赤身の魚、肉料理などに合わせたいワイン。長期熟成独特の細やかで柔らかなタンニンが、冷やしても美味しいワインに進化させます。

ジルベール＆ガイヤール2025金賞受賞

深いルビーレッドカラーの外観に、赤い果実とモカやチョコレートのアロマが広がります。プルーンやブルーベリーなどの豊かな果実味とスパイスが感じられるしっかりとした味わいです。肉料理全般と良く合います。

東欧のリースリングと称される品種で、ドイツやアルザスのリースリングと比較しても引けを取らない風味を持ち合わせています。

寒い地域で生産されるこのワインは、爽やかでキリっとした酸が特徴的で、また粘度を感じる厚みのある風味を持ちます。ドイツのリースリングやスペインのアルバリーニョ等と同様、日本人の嗜好にも良く合うワインと言えます。

オーク樽で36ヶ月間じっくりと熟成。砂糖漬けしたフルーツやブルーベリーの香りに、高貴なウッディのニュアンス。

柔らかなタンニンと果実味のバランスが良く取れた味わいです。ローストチキンやスパゲッティミートソース、熟成チーズ等に良く合います。

備考

金賞受賞　いちごや白胡椒のスパイシーな香りが特徴的。 軽やかでリフレッシングな口当たりで、ベリー系果実を思わせるフルーティな味わいが口いっぱいに広がります。
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キレイな淡い黄緑色。輝きもあり、その中を活気ある泡がリズミカルに昇ります。アプリコットやレモンの香りのほか、スパイシーな若草風の香りもあり、ミネラル香がしっかり出ています。

アタックの酸味と果実の甘味がやさしく溶け合う中、泡の刺激が心地良い舌ざわりを生んでいます。後口には、酸味と泡立ちがスッキリした余韻となって楽しめます。

亜硫酸以外の添加物不使用　金賞受賞の美しいヴァンムスー　色は淡い緑がかったイエロー、きめ細かく活発な泡立ち。

繊細なリンゴや洋ナシのアロマ。口当たりはなめらかでフルーティー、心地よい酸味の効いた爽やかな余韻が続きます。魚介類、白身肉、サラダとの相性が抜群です。

淡いオレンジ色。花やかんきつ類、熟したフルーツのアロマ。フレッシュでタンニンも感じられる。まろやかでパワフル。スパイシーローストラム、蛸のグリル、

オーブン焼きサーモン、シーフード煮物、ハードチーズなど 。 適温10℃〜16℃


