
バイヤー

おすすめ
№ 商品画像 商品名 味わい 国

参考上代

（税込）

売価(本体価格）

売価（税込）
品種

★★★

★★
1  ルブロン・ルノワール　ブリュット　NV 泡 辛口 フランス ¥7,700 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

ピノ・ノワール60％、シャルドネ30％

ピノ・ブラン10％

限定

★★★

★★★

2
シャンパーニュ マルトー ギィヨーム   ル メチス　2016

（限定20本）
泡 辛口 フランス ¥9,240 ￥4,999

（税込 ￥5,498.9）
ピノムニエ47％　シャルドネ33％　ピノノワール20％

限定
★★★★

★★★
3

シャルル・ド・カザノーヴ

ストラディバリウス　ブリュット　２００９　　(限定12本）
泡 辛口 フランス ¥24,200 ￥7,980

（税込 ￥8,778）
ムニエ53％、シャルドネ47％

★★★

★★
4 ポル・アッカー・クレマン・ド・ロワール 泡 辛口 フランス ¥3,760 ￥1,500

（税込 ￥1,650）
シュナンブラン、シャルドネ、カベルネフラン

★★★
★★ 5 ドメーヌ デュ ヴュー コレージュ マルサネ　ロゼ　2021 ロゼ 辛口 フランス ¥4,420 ￥1,999

（税込 ￥2,198.9）
ピノノワール

★★★

★★
6 フランチャコルタ・ブリュット 泡 辛口 イタリア ¥4,400 ￥2,980

（税込 ￥3,278）
シャルドネ、ピノ・ネロ、ピノ・ビアンコ

★★★★ 7 ニュイ サン ジョルジュ　ダム・マルゲリット2022年 オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥23,100 ￥8,999
（税込 ￥9,898.9）

ピノ･ノワール 100％

★★★★ 8 ヴォーヌ ロマネ 　ダム・ジュリエット2022（限定12本） 赤 フルボディ フランス ¥30,800 ￥12,800
（税込 ￥14,080）

ピノ・ノワール100%

★★★★ 9
ブルゴーニュ アリゴテ

ヴィエイユ ヴィーニュ　2023年(オオゼキ専売品）
白 辛口 フランス ¥5,170 ￥1,999

（税込 ￥2,198.9）
アリゴテ100％

★★★

★★
10

ドメーヌ レ ロケ ブラン ヴァン ドゥ ペイ ドック

ジャン マルク ボワイヨ　2023年

(オオゼキ専売品）

白 辛口 フランス ¥5,500 ￥1,999
（税込 ￥2,198.9）

ルーサンヌ、マカベオ

★★★

★★★
11 ノエミヴェルノ　ジュブレイシャンベルタン 赤

ミディアム

ボディ
フランス OP ￥4,999

（税込 ￥5,498.9）
ピノノワール

★★★★ 12
ジュヴレ シャンベルタン

ドメーヌ・ロシニョール・フリップ　2018
赤 フルボディ フランス ¥14,300 ￥7,980

（税込 ￥8,778）
ピノ･ノワール 100％

★★★★ 13
ドメーヌ ヴォドワゼ クルズフォン

ポマール プルミエクリュ レ シャルモ 2021　（限定20本）
赤 フルボディ フランス ¥12,650 ￥5,980

（税込 ￥6,578）
ピノ･ノワール 100％

★★★★ 14 ムルソー・ベルナール・ロワゾ― 白 辛口 フランス ¥16,280 ￥7,980
（税込 ￥8,778）

シャルドネ100％

★★★★ 15 ピュリニー・モンラッシェ・ドメーヌ・ジャン・モニエ＆フィス 白 辛口 フランス ¥21,780 ￥12,000
（税込 ￥13,200）

シャルドネ100％

★★★

★★★
16 シャトー・レ・コン・セヴィロー　1993  (限定36本） 赤 フルボディ フランス ¥4,378 ￥1,599

（税込 ￥1,758.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン

マルベック

メルロー

★★★★ 17
ブルゴーニュ　ピノ ノワール　2021

カーヴ ド ビセイ オオゼキ専売品
赤

ミディアム

ボディ
フランス ¥3,850 ￥１,800

（税込 ￥1,980）
ピノノワール100％

★★★

★★
18

ブルゴーニュ シャルドネ　2024

カーヴ ド ビセイ オオゼキ専売品
白 辛口 フランス ¥3,850 ￥１,800

（税込 ￥1,980）
シャルドネ100％

★★★

★★
19 テール・ド・クリュニー・マコン・ヴィラージュ 白 辛口 フランス ¥3,300 ￥1,680

（税込 ￥1,848）
シャルドネ100％

★★★★

★★★
20 ドゥーブル・リパース2023　オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥7,700 ￥3,380

(税込￥3,718）

シラー、グルナッシュ

ムールヴェードル

★★★

★★
21 ランファン・アンフェルナル2022　オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥5,500 ￥2,680

（税込 ￥2,948）
プティ　シラー

★★★

★★
22 レ・グランド・ザレンヌ2023 オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥6,600 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

シラー、グルナッシュ

ムールヴェードル

★★★★ 23 ザ・ワン2023 オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥4,400 ￥1,999
（税込 ￥2,198.9）

シラー、グルナッシュ、カリニャン

★★★

★★
24 ラムール・アン・カージュ　 オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥6,600 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

シラー、グルナッシュ

ムールヴェードル

★★★★

★★
25 IGP　コトー　ダンセニューヌ 　オオゼキ専売品 赤 フルボディ フランス ¥7,700 ￥2,999

(税込3,298.9）

シラー60%、カベルネ・ソーヴィニヨン30%

マルベック10%、プティヴェルド2%、カベルネフラン2%

★★★★ 26 メデューサ　2024　オオゼキ専売品 白 辛口 フランス ¥4,400 ￥1,599
（税込 ￥1,758.9）

ヴィオニエ

★★★★ 27
シャトー　フォンテニル　2013

（限定24本）
赤 フルボディ フランス ¥5,940 ￥2,599

(税込 ¥2,858.9）
メルロー、カベルネ・ソーヴィニヨン

★★★★ 28
ランプラント　デ　シャルトン

（限定24本）
赤 フルボディ フランス ¥6,556 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

メルロー35%　マルベック35％　カベルネ・ソーヴィニヨン

15％　プティ・ヴェルド15％

★★★

★★
29 レ ゾード メイネイ 2013  AOC. サン・テステフ 赤

ミディアム

ボディ
フランス ¥5,000 ￥1,999

（税込 ￥2,198.9）

カベルネ・ソーヴィニヨン69％

メルロー31％

★★★

★★
30 マス・ラヴァル・グラン・キュヴェ 赤 フルボディ フランス ¥5,500 ￥2,399

（税込 ￥2,638.9）

シラー 70% ／ グルナッシュ 20%

ムールヴェードル 10%

★★★★ 31 シャブリ　レイマン・エイネ・エ・フィス 白 辛口 フランス ¥4,400 ￥1,999
（税込 ￥2,198.9）

シャルドネ　100％

★★★★ 32
モメサン　シャブリ　プルミエクリュ　モンマン　2021

（限定12本）
白 辛口 フランス ¥6,930 ￥4,480

(税込 ¥4,928）
シャルドネ 100%

★★★★ 33
ジャンジャックジラール　ペルナン

ヴェルジュレス　プルミエクリュ　2021
赤 フルボディ フランス ¥9,130 ￥3,999

（税込 ￥4,389.9）
ピノノワール100％

★★★★

★★
34

シャトーデュモン　サン　クロワ　デュモン 2018

(貴腐ワイン）オオゼキ専売品
白 甘口 フランス ¥4,950 ￥1,999

（税込 ￥2,198.9）

セミヨン８０％、ソーヴィニヨンブラン１０％

ミュスカデル１０％

★★★★ 35 ブリガータ・ヴェルデ・ラーメ　モンテプルチアーノ・ダブルッツォ 赤 フルボディ イタリア ¥2,915 ￥1,999
（税込　￥2,198.9）

モンテプルチアーノ100%

「ヴァレ･ド･ラ･マルヌ、ボネイユ村から五代目が手がける自然派長熟RMシャンパーニュ！」　ワインは１３％樽熟成(8ヶ月）。ノンフィルター。リザーブワイン10％。ドサージュ：3.5g。瓶内熟成6年。年間生産本数3800本。
黄金色。桃や洋ナシ、蜂蜜、バターを塗ったブリオッシュ等の香り。細やかな泡立ち。フルーティな味わいと豊富なミネラル感が楽しめます。シーフードのカルパッチョ、ナッツやハチミツを使ったタルトと合います。適温9-10度

商品アイテム数

70
種類

厳
選
ワ
イ
ン
！

1811年設立の歴史ある家族経営生産者が手掛ける高級ラインナップの1本。はちみつの香りとともに熟成香が広がり、パンやヘーゼルナッツを感じる味わい。細かい泡がきれいに溶け込み、熟成感を感じつつ非常に優雅で繊細な印象です。

同メゾンのラインナップの中でも、特に多くの受賞歴があり贈答用としても最適です。

備考

24ヶ月熟成クレマン・ド・ロワール。ソーミュールで100年以上の老舗が造り出す格上クレマン。明るいライトゴールデン・カラー、きれいに立ち昇る細やかなムースのような泡、ピュアでエレガントな雑味のない造りはシトラスやレモン、リンゴ、マルメロ、アカシア、ハチミツなどの優雅なアロマ。

口の中をいっぱいにする豊かな泡は、フレッシュな果実味が弾け、上質な旨みが駆け巡ります。ほのかにブリオッシュと蜂蜜の風味が鼻腔を抜け、高級感ある味わいが余韻まで長く続きます。

パスカル・ルブロン＝ルノワール家のドメーヌは、シャンパーニュ地方の南、オーブの小さな村、ブクスイユのコート・デ・バールの一等地にある。数世代にわたって収穫を行うオーナー一家は、10ヘクタールのブドウ畑を所有しており、情熱を持ってブドウの木とシャンパーニュに身を捧げております。

彼らは私たちに偉大なシャンパンの品質をもたらすために日々努力しています。色調はライトイエローで、大変フルーティー。きめ細かな泡とフレッシュで、バランスの取れたボリュームある味わい。

1993年ヴィンテージ　オーク樽で熟成。レンガの縁取りのあるガーネットの外観に、ブラックベリーやプルーンなどの果実の複雑さな香りと、甘草やドライブハーブのニュアンスが感じられます。豊かなドライフルーツのような果実味に、柔らかく溶け込んだタンニンの複雑味のある味わいです。

オオゼキ限定商品！ワインバイヤーが納得した品質と価格！カーヴドビゼイはコート・シャネローズの最初の協働組合。４０の生産者が安定した品質のワインを造っています。ブルゴーニュのピノノワールらしい、軽やかな味わいが特徴的です。

輝くきめ細かな泡立ち、柑橘類やブリオッシュのリッチな香り、繊細で上品、バランスの良い果実味が広がります。

ドメーヌ・リオンは、家族経営のドメーヌ。収穫は手作業。熟成の半分の期間は新樽に入れ保管。それにより更にバランスがよくなり、深みのあるものとなります。最小限の農薬は使用しますが、オーガニック農薬です。殺虫剤は使用しません。

ドメーヌ当主の妻マルゲリット・リオンはワイン畑を管理してきたことから、ダム・マルゲリット(マルゲリット婦人)と名付けられたワインです。アペラシオンの特徴は引き締まった凝縮感がある、ベリーの果実の香りが非常に豊富で、熟成を重ねるうちに、森の香がでてくる。

ドメーヌ・リオンは、厳選した複数区画のブドウを使用。フローラルなアロマと果実味に富んだ味わいで若い間から楽しめる。ドメーヌに訪問に来る顧客への販売が大半です。

ワインの名前にあるダム・ジュリエットは 60 年間に渡り畑仕事に携わって来た当主ベルナールの母であるマダム・ジュリエット・リオンを讃えて名付けられました。飲み口が柔らかく繊細な女性的なワインです。フルーティでかつスパイシー、白コショーやクローブ、ラズベリーのニュアンス。

淡い黄金色。スイカズラやヘーゼルナッツ、蜂蜜のなどの香り。通常のシャブリより一層香りが豊かで、程よく引き締まった酸味と後味のキレの良さ、豊かなコクを味わうことができます。一世紀を超える歴史を持つモメサンが造る伝統の味わい。日本最終入荷のため手に入るのはオオゼキだけ！

菩提樹の花、柑橘系や白桃、グリーンペッパーのニュアンスのフレッシュで華やかな香り。なめらかで親しみやすく、バランスが良い奥行きのある味わい。繊細でありながらしっかりとした味わいから深い余韻へと続く。有名レストラン導入有。

深いパープルい色の外観に、黒胡椒や黒果実の複雑でエレガントな香りが感じられます。

口中で厚みやボリューム感が感じられ噛めるようなフルボディの口当たりです。地中海風タパス、白身肉や赤身肉、熟成チーズ、チョコレートよく合います。Alc14.5% VDF

深みがかったパープル色に、ブラックベリーやプラムの複雑な香りに加え、スパイシーなニュアンスとタバコのアロマが感じられます。 口当たりは強烈な感覚をもたらし凝縮感、豊かさ、複雑さが口蓋を美しく包み込みます。タンニンはビロードのように滑らかで、果実味によって調和されています。

オーク樽がもたらすスモーキーなニュアンスが絶妙で、我々が「シガーワイン」と愛称で呼ぶ所以です。複雑で長い余韻は実に素晴らしいです。。タパス、赤身肉、熟成チーズ、葉巻などとよく合います。Alc15.5％　AOP ラングドック

1896年より続くヴォーヌ・ロマネの家族経営老舗ドメーヌ。コート・ド・ニュイ地区の0.3ヘクタールの畑。樹齢70年以上のヴィエイユ ヴィーニュ。殺虫剤の使用はしません。柑橘系のアロマ、白い花の香り、トロピカルフルーツなどのアロマ豊かなワイン。魚介料理、生ハム、テリーヌに相性抜群

日本においてオオゼキのみの限定販売品

ボルドー市街地からほど近いトレス村のシャトー・ローデュックの粘土石灰岩土壌、南向きの斜面の畑から、まろやかな味わいのメルロー、果実味のしっかりとしたカベルネ・ソーヴィニヨン、バランスの良いマルベックが収穫され、マーク・ドゥウォーキンの手によって非常に丁寧に醸造され、

たった6樽だけの特別なワインが造られています。ルビー色の外観。チェリーやラズベリーなどの赤系果実の香りに、スギやタバコのアロマ。絹のような舌触りからフルーティーな果実味、しなやかでエレガントなタンニンと綺麗な酸がバランスよく味わえます。

ブルゴーニュ最高峰の産地として知られるジュヴレ シャンベルタン。果実味、酸、タンニン、ミネラルといった味わいの各要素がしっかりとしています。豊かな香りは赤系果実やスパイスが調和。

やや硬い酒質で『通好みのワイン』と言えます。男性的でありながら綺麗でエレガントなワインです。

サステーナブル農法・200年の歴史！アシェットガイド常連のポマールの希少老舗ドメーヌ。濃いルビー色。チェリーや黒すぐり、ブラックオリーブの香り。

味わいは滑らか、ローストと凝縮感があり、適度なタンニンと甘草のニュアンスを感じます。ステーキやローストビーフ、ジビエなどの赤身肉料理に合います。適温14-16度

淡い黄緑色で輝きがあり、かすかなレモンイエローの照りと広がりが素晴らしい景色のようです。

グレープフルーツ、ライム、後から香る洋梨のコンポートが心地良く、ボリュームのある風味。酸味と果実味、豊かなストラクチャーが一体化し、ボリューム感を抱く味わいです。余韻にかすかに残るアミノ酸系の旨味が心地良く和みます。

やや濃い黄緑色に緑がかった黄色の輝きがあり、素晴らしい色彩となっています。グレープフルーツ、レモンの香り。そして、コンポートの洋梨、アーモンド、杉の樹脂の香りも。まとまりある酸味と果実味が口の中に広がります。熟成を経てまろやかになった後口を楽しめます。

ブルゴーニュの一流ドメーヌ ジャン マルク ボワイヨが手掛ける話題の南フランスワイン。ブルゴ-ニュにおいては、白ワインの造り手の名手としてその名を轟かせています。そのドメーヌが南フランス・ラングドックで新たにリリースした逸品。

年産8000本限定の希少ワインでもあります。ブルゴーニュ品質＋ラングドックのリーズナブルプライスの融合。南国風味の果実味豊かでエレガントな酸が食卓を潤わせます。この機会に是非試してみて下さい。

輝きのある淡いゴールドカラーの外観に、白い花やモモなどの白い果実の香りが広がります。ほど良い酸味のしっかりとしたボディと、長い余韻が特徴的な味わいです。

食前に楽しむか、サラダ、魚、白身肉とよく合います。Alc13％　 IGP ペイドック

ノエミヴェルノはブルゴーニュの名門パトリアッシュ社がリリースしたブルゴーニュワイン限定の特別ラベルワインです。このジュヴレ・シャンベルタンのワインは葡萄ピノ・ノワールを使用、一般的には野性的で力強く､色濃く、渋みも強めをイメージしますが、

このワインは女性的で上品な味わいに仕上がっています。長期熟成に向くタイプのワインであり、熟成が進むと複雑で洗練された味わいが楽しめ、香りに関しては、土の香りやスパイスのニュアンス、甘酸っぱいサクランボのようなアロマが感じられます。　本格派フランス・ブルゴーニュワインです

卓越したワインを造るために彼らの専門知識を結集した8人のワイン生産者が特別に作ったワイン。ブレンドはフレンチオーク樽で12ヶ月間熟成させる。

オオゼキ限定商品！ワインバイヤーが納得した品質と価格！カーヴドビゼイはコート・シャネローズの最初の協働組合。４０の生産者が安定した品質のワインを造っています。ブルゴーニュのシャルドネらしい、果実味と酸味のコントラストが楽しめるワインです。

濃いイエローの色調、レモンや桃、アプリコットを思わせる香りに、パン生地のニュアンス。ふくよかな果実味に、ほんのりとトースト香が加わり、程よい酸味とのバランスがとれたワイン。

オススメのお料理：そのまま食前酒として、ハムサラダ、グリルしたチキン、子牛のソース煮、魚のフリットにもおすすめ。

AOP コルビエール　輝きのある深みがかったパープル色に、最初に黒果実の濃厚な香りが感じれ、その後、ジャムやスパイシーな香りが感じられます。口当たりは柔らかく調和が取れ、力強いながらも溶け込んだタンニンが特徴です。

「グラン・ヴァン」の芳醇な複雑さが余韻に広がり、まさに「唯一無二の存在」です。赤身肉や白身肉のロースト、プルコギ、牛丼、熟成チーズとの相性が抜群です。

AOP ラングドック　深みのあるガーネット色に、黒果実（ブルーベリーやブラックベリーなど）、ローズマリー、甘草のほのかな香が感じられます。

繊細で優雅でビロードのようなタンニン、丸みのある骨格、しっかりとしたボディ、良好な濃縮感と長い余韻が感じられ、8～10年の熟成ポテンシャルがあります。鴨肉、赤身肉、チーズなどとよく合います。

ボルドー　フロンサック ル・パンやシャトー・クリネといった右岸のシンデレラワインや、カリフォルニアのハーラン・エステートなど、錚々たるワイナリーを手掛け、

世界的に名高いMr.メルローとも言われる天才醸造家ミシェル・ロラン氏が造るワイン。ふくよかさと複雑さを兼ね備えた調和の取れたワイン。

伝統的製法で造られた、リーズナブルなシャブリ。緑がかったゴールデンイエローで、エレガントな洋ナシのノートと火打石や白い花束のアロマ。美しいテクスチャーで複雑な味わい。丸みを帯びたスタイルで、まろやかで生き生きとした酸味とミネラル感が感じられます。

モンテプルチアーノを天然酵母で醗酵させた、ジューシーなワイン。ブラックチェリーのようなフレッシュな果実味が口いっぱいに広がり、程よいタンニンが全体を引き締めます。

オオゼキ限定商品！ボルドーの貴腐ワイン（ソーテルヌ）のフルボトルがこの価格！凝縮感のある甘味と酸味が口いっぱいに広がります！

ロマネ・コンティの使用樽で18ヶ月熟成した究極のガレージワイン！しかも、ラフィット、ラトゥール、ぺトリュスに匹敵するラングドック最高峰エリア隣接の畑のブドウを使用！

口の中には肉厚に熟したカシス、ブラックチェリーそしてシナモンが舌を優しく刺激します。ため息が出るほどに繊細に、しかしダイナミックどこまでも途切れず香る樽香は、言葉では言い表せないほどです。

AOP　コスティエール・ド・ニーム　濃厚ガーネット色の外観に、黒胡椒や黒果実の濃厚な香りが感じられます。フルボディでシルキーな口当たりです。

グリルした肉、ベーコン、チーズとよく合います。

「1529年創業。サヴィニーの歴史と伝統を支えるジラール家。自然派サステーナブル」樹齢50年の古木使用。鮮やかなルビー色。ラズベリーや熟したストロベリーに加えて、スパイスや下草のような香り。

エレガントで調和のとれたタンニンが楽しめます。鴨のローストやきのこ料理、ハードタイプのチーズに合います。適温15-17度

世界最高峰ボルドーワイン「シャトー・ペトリュス」と同じ特別な土壌、そして格付け2級シャトー・モンローズに隣接する唯一無二のテロワールが生んだ１本。

新鮮な赤い果実の香りから、時間とともに焙煎したコーヒー豆のような深いアロマへと変化。しっかりしたストラクチャーがり、バランスのとれた味わいです。格付けシャトー級と賞されるシャトーメイネイのセカンドワインです。

オオゼキ 三鷹店 2026年2月15日㊐ プレミアムワインセ～ル ワインリスト 朝10時 OPEN



バイヤー

おすすめ
№ 商品画像 商品名 味わい 国

参考上代

（税込）

売価(本体価格）

売価（税込）
品種

★★★★ 36 ヴィータ　ロッソ　オオゼキ専売品 赤
ミディアム

ボディ
イタリア ¥3,300 ￥1,880

（税込 ￥2,068）
ピノ・ノワール 100％

★★★★ 37 ヴィータ　ビアンコ　オオゼキ専売品 白 辛口 イタリア ¥3,300 ￥1,880
（税込 ￥2,068）

ソーヴィニヨン・ブラン 60％

シャルドネ 40％

★★★
★★ 38 アパッシメント　プーリア　I.G.T　オオゼキ専売品 赤

ミディアム

ボディ
イタリア ¥4,950 ￥2,599

（税込 ￥2858.9）
メルロー　ネグロアマローネ　プリミティーボ

★★★

★★
39 バルボリチェッラ　べネトD.O.C　オオゼキ専売品 赤

ミディアム

ボディ
イタリア ¥5,500 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

コルヴィーナロンディネッレ

コルビーネ

★★★

★★
40 キュベ　１６　カベルネ 赤 フルボディ イタリア ¥5,500 ￥3,500

（税込 ￥3,850）
カベルネ・ソーヴィニョン　100％

★★★

★★
41 キュベ　１４　シャルドネ 白 辛口 イタリア ¥5,500 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）
シャルドネ 100％

★★★

★★★
42 バローロ　2021　オオゼキ専売品 赤

ミディアム

ボディ
イタリア ¥8,800 ￥4,500

（税込 ￥4,950）
ネッピオーロ　100％

★★★

★★
43 レ・モンデ・テヌータ・マッカン　ピノ・グリージオ 白 辛口 イタリア ¥2,420 ￥1,599

（税込 ￥1,758.9）
ピノ・グリージョ

★★★★ 44 パッソローネ・アパッシメント 赤 フルボディ イタリア ¥2,816 ￥1,599
（税込 ￥1,758.9）

プリミティーヴォ

モンテプルチアーノ ／ サンジョヴェーゼ

★★★

★★
45 ベルターニ　レガシー　アマローネ 赤 フルボディ イタリア ¥8,635 ￥4,980

（税込 ￥5,478）

コルヴィーナ

ロンディネッラ

★★★

★★★
46 ゴッチェ・プリミティーヴォ・マンドゥリア 赤 フルボディ イタリア ¥8,800 ￥3,980

（税込 ￥4,378）
プリミティーヴォ

★★★★

★★★
47 コレツィオーネ53　プリミティーボ（限定6本） 赤 フルボディ イタリア ¥9,813 ￥3,999

（税込 ￥4,398.9）
プリミティーヴォ

★★★★

★★★
48 レ・ディフェーゼ　テヌータ・サン・グイド 2023 赤 フルボディ イタリア ¥4,950 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）

サンジョヴェーゼ

カベルネ・ソーヴィニヨン

★★★★

★★★★
49 スリー ドリーマーズ 赤 フルボディ イタリア ¥12,100 ￥7,980

（税込 ￥8,778）
モンテプルチャーノ

★★★★ 50 カーザ・ルッチ・ヴェルナッチャ・ディ・サン・ジミニャーノ 2023 白 辛口 イタリア ¥4,719 ￥1,680
（税込 ￥1,848）

ヴェルナッチャ100%

★★★★ 51
ルナリア・マルヴァジア・ビアンカ・オレンジ

アンセストラル・ビオディナミック・スティル・ナチュレ
オレンジ 辛口 イタリア ¥2,860 ￥1,999

（税込 ￥2198.9）
マルヴァジア・ビアンカ100%

★★★

★★
52 イーサレオ　アルバリーニョ　2023 白 辛口 スペイン ¥3,597 ￥1,999

（税込 ￥2,198.9）
アルバニーリョ100％

★★★

★★
53 409　リベラ　デル　ドゥエロ　パゴス　デル　レイ 赤 フルボディ スペイン ¥6,600 ￥2,000

（税込 ￥2,200）
テンプラニーリョ 100％

★★★

★★
54 カレラ　ジェンセンレガシーキュヴェ　シャルドネ2023 白 辛口 アメリカ ¥6,600 ￥4,199

（税込 ￥4,618.9）
シャルドネ100%

★★★

★★
55 ザ スペシャリスト　ジンファンデル 赤 フルボディ アメリカ ¥3,190 ￥1,999

（税込 ￥2198.9）

ジンファンデル96％、

プティ・シラー4％

★★★

★★★
56 ケン ライト セラーズ　ピノ ノワール ウィラメット ヴァレー 赤

ミディアム

ボディ
アメリカ ¥6,050 ￥3,980

（税込 ￥4,378）
ピノノワール100％

★★★★

★★
57 クライン　フォグ・スウェプト　ピノ・ノワール 赤 フルボディ アメリカ ¥7,700 \2,999

(税込\3,298.9)
ピノ・ノワール100％

★★★

★★
58 クライン　ハット・ストラップ　シャルドネ 白 辛口 アメリカ ¥7,150 ￥2,999

（税込 ￥3,298.9）
シャルドネ100％

★★★

★★★
59 ヘス パンテラ シャルドネ 白 辛口 アメリカ ¥13,200 ￥4,980

（税込 ￥5,478）
シャルドネ100％

★★★★

★★★
60 ナパ・ハイランズ　カベルネ・ソーヴィニヨン　ナパ・ヴァレー 赤 フルボディ アメリカ ¥6,380 ￥4,480

（税込 ￥4,928）
カベルネ・ソーヴィニヨン100%

★★★★ 61
シックス　エイト　ナイン

ナパ・ヴァレー
赤 フルボディ アメリカ ¥4,345 ￥2,580

（税込 ￥2,838）

ジンファンデル38％　カベルネ・ソーヴィニョン26％

メルロー19％　シラー9％　プティット・シラー　8％

★★★★ 62 ブレッド＆バター　カベルネ・ソーヴィニヨン 赤 フルボディ アメリカ ¥4,180 ￥2,980
（税込 ￥3,278）

カベルネ・ソーヴィニヨン100％

★★★

★★
63 ブレッド＆バター　シャルドネ 白 辛口 アメリカ ¥4,180 ￥2,980

（税込 ￥3,278）
シャルドネ 100％

★★★

★★
64 アメリカン・ヴィンテージ　ピノ・ノワール　2021 赤 フルボディ アメリカ ¥4,708 ¥1,500

(税込　¥1,650）
ピノ・ノワール100%

★★★

★★
65

ビッグ・スムース ローダイ

カベルネ・ソーヴィニヨン　2022
赤 フルボディ アメリカ ¥4,400 ¥1,500

(税込　¥1,650）

カベルネ ソーヴィニヨン99.6%

その他0.4％

★★★

★★
66 ビッグ・スムース　オールドヴァイン　ジンファンデル 赤 フルボディ アメリカ ¥4,400 ¥1,500

(税込 ¥1,650）

ジンファンデル 82.9%、プティ・シラー 14.8%

カベルネ・ソーヴィニヨン 1.6%、その他0.7%

★★★

★★
67 ハイヴ & ハニー  ゲヴュルツトラミネール 白 中辛口 アメリカ ¥2,420 ¥1,500

(税込 ¥1,650）
ゲヴュルツトラミネール100%

★★★★ 68 マタヒウィエステート　ピノノワール　2022 赤
ミディアム

ボディ
ニュージーランド ¥3,718 ¥1,500

(税込 ¥1,650）
ピノノワール100%

★★★

★★
69 マタヒウィエステート　ソーヴィニヨンブラン　2023 白 辛口 ニュージーランド ¥3,278 ￥1,500

（税込 ￥1,650）
ソーヴィニョンブラン

★★★ 70 クラウディー・ベイ　ソーヴィニョン・ブラン 白 辛口 ニュージーランド ¥5,060 ￥2,999
（税込 ￥3,298.9）

ソーヴィニヨンブラン 100％

★印は担当者のおすすめワインです  　　■すべての商品が数量限定で、無くなり次第終了となります 　　　■点数制限はありません　　　　※容量は全て750ｍｌ

新しいオーク樽に６ケ月熟成　バニラとタバコの香が絡み合い、小さな赤い実の美しい香、心地良いコクと持続力が両立して、プラムとバニラの組み合わせがとても永続的。

フレンチオーク樽に12ケ月熟成　ふくよかで明るいイェロ―バナナやアカシアの花のエレガントな濃厚な香、バニラと軽く、スパイスのきいたトーストを思わせる上品な味わい。魚、貝類、甲殻類料理やロースト野菜にも相性がよいです。

無
く
な
り
次
第
終
了
と
な
り
ま
す
の
で

開催店舗：三鷹店■混雑状況によりOPEN時間が早まる場合があります　　　  ■お酒は二十歳未満の方には販売いたしません。

90点オーバー連発の完璧な仕上がりです‼麦わら色で明るい。クリーンで、ほどよい強さがあり、トロピカルフルーツの香り（パイナップルとパッションフルーツ）、柑橘類、クリーミーでわずかに草の香り。口当たりがよく、フルーティーでフレッシュ、酸味がほどよく、バランスが取れていて、ドライな後味。後味はクリーンで、

鼻に抜ける香りが再び現れます。95 デカンター ゴールド、ヴィンテージ 2023/91 ポイント ワイン エンスージアスト ヴィンテージ 2022/ブロンズ デカンター 2022/シルバー IWC 2021 - 91 ポイント/IWC シルバー メダル 91 ポイント ヴィンテージ 2020/90 ポイント ワイン & スピリッツ ヴィンテージ 2020

アメリカン・ワイナリー・オブ・ザ・イヤーに輝いた実力派ワイナリーが造るカリフォルニアローダイ産カベルネ・ソーヴィニヨン。高級感溢れるベルベット調のラベルは、このワインの滑らかできめ細かな味わいを表現しています。

ブルーベリーやハックルベリー・ジャムの魅惑的なアロマがグラスの中で広がります。口に含むとオークのニュアンスが引き立ち、後味にはコショウのような風味が残ります。力強いフレーバーとベルベットのような滑らかなタンニン。余韻も長く存在感のある味わいです。

シャルドネの銘醸地ロシアンリヴァー・ヴァレー産。2016がファーストヴィンテージ。現当主が手掛ける次世代のラグジュアリーワイン。一部フレンチオーク樽（新樽含む）で15ヶ月熟成。　“パンテラ”とは「黄色がかった動物」または「黄金色」を意味します。

ピーチ、パイナップル等のフルーツの香りに、クレームブリュレやトーストの香りがプラスして、華やかで厚みのあるリッチなスタイルへ。凝縮感溢れる果実味とキレのある酸味のバランスが絶妙で、素晴らしい余韻を与えています。

新鋭ながらオバマ大統領主催のランチミーティングでも出されるなど、非常に人気のあるカリフォルニアの白ワイン。

名前の通りパンの焼きあがる瞬間の香ばしい濃厚な香りとバターのようなクリーミーさが印象的。リピーターが非常に多い一品です。

ジューシーな果実味に樽の風味、カリフォルニアらしさ満載の１本！

スミレ、ダークチェリー、黒スグリ、黒胡椒、トースト、ヴァニラの香り。ジューシーで熟したベリー系の味わいに、モカやチョコレートの風味、上品な酸と柔らかでスムースなタンニンが調和しています。まろやかで甘美ながら、力強い味わいが特徴的です

ライムや熟した柑橘の爽やかなアロマ、パッションフルーツやグーズベリーのフレーバーにミネラル感のアクセント。 ワイララパの個性を感じる、ジューシーな果実味が余韻まで心地良く広がます。

親しみやすい味わいながら洗練された印象があり、幅広いシーンで楽しめるスタイリッシュな1本です。

複雑な香りが生き生きとしたクラシックなピノ・ノワールです。口に含むとプラムのような果実味が広がり、上質でまろやかなタンニンが長く続く滑らかな余韻を生み出します。

ソノマ最良の栽培地域のブドウを使用したソノマAVAシリーズ。ロス・カーネロス産のシャルドネを使用。

ゴールデン・デリシャス・アップル、パイナップル、レモンの皮の香り。フリーストーン・ピーチ、マカデミアナッツ、軽くトーストしたオークのニュアンスも感じられます。フィニッシュは長く、リッチで滑らかな味わい。畑に吹く風が帽子を飛ばすほど強いことから、「ハット・ストラップ」（帽子の紐）と名付けられました。

「最も魅力的なピノのひとつ」を手掛ける生産者。創業者の遺志を受け継ぐ日本限定キュヴェ。外観は輝きのあるイエローの色調。青リンゴやレモン、白桃などの果実のアロマに、黄色や白い花、ハチミツの華やかな香りが広がります。

口に含むとほのかに塩味のあるミネラル感が感じられ、輪郭のくっきりとしたストラクチャーを構成。余韻には伸びやかで、凛とした酸味や透明感のある果実味が長く続きます。

みずみずしいアロマと、豊かな果実味、ハーブや青リンゴを思わせる爽快さが衝撃的なソーヴィニヨン ブラン。

とにかく贅沢な作りのゲヴュルツトラミネール。キリッとした酸味があり、絶妙なバランス。

イタリアワイン評価本で「最優秀ワイナリー賞」を受賞したベルターニ社が誇る至極のアマローネ。120日間陰干ししたブドウで造る事で凝縮感のある味わいと余韻の長いエレガントさを兼ね備えたワインになりました。

白ワインの銘醸地である北イタリア・フリウリ州にあるレモンデ社はワイン評価本ガンベロ・ロッソ紙にて10回以上最高評価の3つ星を取得した白ワインの伝説的な造り手。ピノ・グリージョらしい美しい琥珀色に、華やかな香りと深みのあるボディが楽しめます。

干しブドウから熟成された本淳な味わい、しっかりとした舌ざわりダークチェリーとバニラフレッシュハーブの香。

アマローネの干しブドウの皮で2次発酵されたワイン。野生のベリーとジャムの上品な香り。

備考

色はライムグリーン、ブラックカラント、ホワイトメロンオレンジブロッサムの満開のアロマな香と程よい酸味。万能マリアージュをお楽しみください。

ピノ・ノワールを半分ずつ違う工程で一年間発酵し、その後子樽で６ケ月熟成、モレロチェリーや、赤いフルーツジャムの味わい。

エレガントの中な仕上げがスパイシーで最後に甘いタンニンを感じられる。

辛口でエレガント素晴らしいタンニンもしっかりとあり、ブラックベリーとスパイスの調和ソフトな後味が心地よい

これぞ旨濃いワインの最高傑作。南イタリアを代表するプリミティーヴォ種100%使用。しっかりとした骨格に際立つエレガントさ。フランス産とアメリカ産のバリックで10カ月以上熟成しています。ジャム、野生のベリー、キャラメルの香り。

滑らかな口当たりながらもアルコール度数14.5％の濃厚ワイン。仕入れバイヤーお気に入りの1本です。

ジューシーな果実味が優しく広がるアブルッツォの太陽を感じるナチュラル・オレンジワイン　常識を飛び越えた超自然派オレンジワイン。これ以上の自然ワインはこの世にあるのだろうか？と思わせるこれぞ完璧なヴァンナチュール。原料は葡萄だけで添加物はゼロどころか、発酵中に発生する

自然に造られるはずの亜硫酸塩までも検出しない、驚きのアンセストラル。自然酵母、酸化防止剤無添加、総SO2ゼロ、オーガニック認定、ビオディナミック認定、有機農産加工酒類、ヴァンナチュール、クラシックスタイルの澱のあるタイプのアンセストラルのスティルワイン

創始者3人が夢見た　最高のモンテプルチャーノ。120日間の長期間アパッシメントに加え、アメリカンオークで18ヶ月間（500日以上）の樽熟成した超重厚ワイン。 「ルカ　マローニ　ベストワイン年鑑 2023」99点　満点獲得。

お
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め
に
お
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し
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だ
さ
い
。

アメリカンオークとハンガリアンオーク、フレンチ・オークで14ヶ月熟成（新樽25％）。3種類の樽を組み合わせることによって、複雑な味わいを生み出しています。プラム、ブラックチェリー、イチジクの芳醇な香りと、新鮮なブラックベリーの爽やかな香り。

口に含むと熟した果実の豊かな風味が広がり、トーストしたココナッツとバニラの香りがアクセントを加えています。高級感溢れるベルベット調のラベルは、このワインの滑らかできめ細かな味わいを表現しています。

ブラックベリー、プラム、オールスパイスの豊かな香りとフレーバーを持ち、滑らか なジャムのようなフルーツの後味です。単体でも美味しく、グリルした野菜や肉、 リッチなパスタや熟成させたチーズとの相性も抜群です

ソノマ最良の栽培地域のブドウを使用したソノマAVAシリーズ。ソノマ・コースト産のピノ・ノワールを使用。フレッシュなブラックチェリーとワイルド・ストロベリーの香りと、紅茶、マッシュルーム、チョコレートのニュアンス。

ジューシーでフレッシュな酸味とミディアムボディの口当たり。「フォグ・スウェプト」という名前は、畑に霧が広がっている様子から名づけられました。

カリフォルニア州のセントラルコーストとノースコーストの葡萄を使用し、フレンチオークの樽材を使用しステンレスタンクで９ヵ月間熟成させ造られます。美しい輝きのある鮮やかなレッドカラーの外観に、ラズベリーやチェリーなどの赤い果実と、トーストしたオークの香りや、スパイスのニュアンスが広がります。

ジューシーな赤い果実のアロマに、バニラやスパイスの風味、よく溶け込んだシルキーなタンニンが調和された味わいに、優雅で心地よい長い余韻が続きます。鴨ロースやサーモンのソテーなどと良く合います。

ジューシーな赤系果実が広がり、ブラックチェリーやワイルドベリー、リコリスが層を成します。ソフトで甘いタンニンとスモークしたスパイス香を持つセクシーなフィニッシュが特徴です。

高級ホテル リッツカールトンなどでも取り扱いのある、超人気のナパワインです。【幸福】を意味するワイン名  ６＝幸福　8＝豊かさ　9＝長寿

サッシカイアの美学を気軽に楽しめる「レ ディフェーゼ」骨格のしっかりとしたカベルネソーヴィニョンに、柔らかみのあるサンジョヴェーゼを絶妙なバランスでブレンド！トスカーナらしさを感じさせる気品のあるスタイル。

圧倒的な存在感を放つ、「イタリアワインの至宝」。サンジョヴェーゼを主体に造られる、非常に心地良く、率直でバランスのとれた味わい。

オルメディリョ・デ・ロア周辺の2つの異なる区画の若い樹齢と古い樹齢のテンプラリーニョで作られています。異なる樹齢のブドウは別々に醸造され、それぞれの特徴を生かします。

名前の「409」はフレンチオークで409日間熟成されていることに由来。　鮮やかなルビー色の赤、紫色の色合い。ブラックベリーの香り。柔らかいタンニンに豊かな味わいが特徴です。

フレッシュなベリー系果実味、ハーブ、ミント、森林、たばこなどの複雑ながらナパ・カベルネの典型的な香りが立ち上がる。

牛のバラ肉の煮込み、炭火焼の肉料理全般、甘いソースの鴨のローストに良く合う。滑らかな口当たりからきっちりと引き締まったタンニンまでその特徴をしっかりと示し格上の味わいに仕上がっている。

オレゴン州ピノノワールマスターが造る最高のワイン。赤と青い果実の甘美な核に、杉、繊細なスミレ、アニス、地のニュアンスが広がっています。味わいは非常にバランスが取れており、

完ぺきな自然な酸味とベルベットのようなタンニンが感じられます。これを飲まずしてオレゴンピノは語れない！！バイヤー感動のピノ・ノワール。

イタリアの人気3大ブドウを陰干し＆６か月樽熟成して造られる凝縮感のあるフルボディ。熟した果実とチョコレートのような余韻に

チェリーリキュールのニュアンスが感じられます。オーガニック認証を取得しています。

厳選された古い畑のプリミティーヴォを手摘みし、マロラティック発酵を行い、フランス産とアメリカ産のバリックで１４か月以上熟成しています。濃厚なルビーの色調。

熟した野生のベリーのジャムの香り。滑らかな口当たりの濃厚で力強い赤ワインです。ジビエや赤みの肉のお料理や熟成したチーズとよく合います。

世界遺産の塔の街[サン・ジミニャーノ]で産み出される銘酒!!ミケランジェロのパトロンとして有名であった法王パウルス三世も、ヴェルナッチャ・ディ・サン・ジミニャーノのワインの大ファンであったことで有名。可憐な花々とフルーツの繊細で優美な香り!!そして快適なミネラル!!

余韻には炒ったアーモンドのような心地良いほろ苦さが感じられます。魚介類はもちろん、野菜のてんぷらとも合わせてみてください。ヴェルナッチャ・ディ・サン・ ジミニャーノは、白ワインで一番最初にDOCに認定されています。


